Zochova chata oslavi 80 rokov
pecenim vola s Michalom Davidom

Kto by si zo starsich Bratislavéanov nepamétal
popularnu Zochovu chatu v Modre ned’aleko blizkej
Harmonie? V ¢ase legendarneho lvi¢i¢a sa prave tu
konali skvelé grilovacky, rozjareni hostia sa pri
ciganskych huslickach zabavali neraz do rana.

Zochova chata

Chata dostala meno po evanjelickom kriazovi
Samuelovi Zochovi (1882 — 1928), ktory inicio-
val jej vystavbu. Okrem iného pdésobil ako
verejny Ginitel, pomohol zaloZit modransky
sirotinec, zorganizoval modransky turistic-
ky krazZok a stal sa predsedom ceskosloven-
ského zvézu turistov. V duchu zveladovania
okolia, pre ktoré bol taky zapaleny, zozbieral
horko-tazko finanéné prostriedky éiastoéne
poskytnuté prave ceskoslovenskym spolkom
turistov a Giastocné financované uverom z ban-
ky, a vystavba sa mohla zacat. Tak sa brany
Zochovej chaty dria 30. aprila 1933 prvykrat ot-
vorili a zaéali poskytovat’ svoje sluzby sloven-
skym turistom a navstevnikom. Tento rok sa
osemdesiate vyrocie jej zaloZenia spoji 1. maja
2013 s tradicnou oslavou opekania vola.

TRADICIE A SUCASNOST

Pévodna ¢ast Hotela Zochova chata bola mnoho
raz dostavana a prestavana, naposledy v polovi-
ci Sestdesiatych rokov minulého storodia.

Po zmene majitela pred piatimi rokmi doslo
k podstatnému obratu pri pohlade na budicnost
Zochovej chaty. Novy vlastnik premenil stary,
takmer zhnity objekt na prekrasny hotel poskytu-
juci prvotriedne sluzby, ktoré uspokoja aj najna-
ro¢nejSieho zakaznika.

Pristavba Hotela Zochova chata v sebe skibila ar-
chitektonicky Styl pévodného objektu a prostredia,
v ktorom sa nachadza. Zrubova ¢ast chaty sa zre-
konstruovala podla pévodnych planov. Drevo sa
doviezlo aZ z dalekého Finska. V hoteli dominujd
prirodné materialy ako drevo, med a sklo a zéro-
ven cely hotel je postaveny na zaklade principov
feng Suej, tak aby potesil vSetky zmysly.

Hotel Zochova chata je pre dynamickych klientov,
ktori chcu predovsSetkym kvalitné sluzby. Spaja pri-
jemné intimne prostredie lesa s najnovsimi trend-
mi a inovaciami v hotelovych sluzbach vysokého
Standardu. Tomu zodpovedaju nielen priestranné
svetlé izby s nadstandardnym vybavenim, ale aj
prijemné prostredie citlivo architektonicky skibe-
ného vnatorného priestoru s vonkajSou prirodou.
Hotel je vychyreny svojim Wellness & Spa cen-
trom. V interiéri najdete napriklad stromy zbavené
kory zatreté vcelim voskom, okolo ktorych vedie
tzv. prechadzka lesom spojena s masazou chodi-
diel. Vd'aka $tyrom druhom saun, virivke, bazénu,
ochladzovaciemu bazénu a zazitkovym sprcham
nacerpate znovu vasu zivotnd energiu. Za nav-
Stevu stoji aj reStauracia Hotela Zochova chata
s menu inSpirovanym malokarpatskou kuchyriou.
Milovnici tradi¢nej slovenskej veselice a pe¢enych
kacic docenia Furmanska krému, ktora je situova-
na v blizkosti hotela.

OPEKANIE VOLA

Majitel' chaty nezabiuda na tradicie, ktoré su
spojené s fungovanim Zochovej chaty v Case
jej slavy v minulosti. V Karpatoch sice davno po
vlkoch nie je ani chyru, ani slychu, ale spomien-
ka na jedného stale zostava. Karpatsky vlk bola
totiz svojho Casu prezyvka riaditela chaty, ktora
pocas jeho Séfovania za Cias socializmu lakala
a udrzala si atraktivnu a zahranié¢nd klientelu.
Koluju o nej myty, Ze vraj sa na nej stretavali
potajme politicki Cinitelia vtedajsieho socialistic-
kého Ceskoslovenska s politikmi z Rakuska Ci
dokonca USA.

Pocas posobenia Karpatského vlka na Zochovej
chate sa zacala aj tradicia opekania vola. Vznikla
pocas dni slovenskej kuchyne v Slovinsku a na
Slovensku. Kuchari zo Slovinska vtedy naudili
kolegov na Zochovej chate opekat vola. Pece-
nie vola alebo byka v minulosti vzdy ramcovalo

Hotel Zochova chata**** v dnesnej podobe.
Pé6vodna Zochova chata po rekonstrukcii sa
nachédza vpravo na obrazku.

| velké udalosti a slavu, hlavne
korunovacie panovnikov. Na-
p priklad v Bratislave tato tra-
# dicia siaha az do stredoveku.
Prvy kisok z upeceného vola
odkrojili vzdy novému panov-
nikovi a zvySok rozdali osla-
vujucim mestanom. Tento rok
medzi velké udalosti v Hoteli
Zochova chata patri oslava
* osemdesiateho vyro€ia jeho
zalozenia. Skoér ako sa zacne
opekaf vol, musi byt dva-tri
dni v marinade, ktora zlepsi
chut makkého a jemného masa. V6l sa nasledne
pocas celého opekania polieva marinadou zlo-
Zenou z dobrého ¢erveného vina, zo slanej vody
a z tajnej zmesi byliniek.

Vola napichnd na razer 1. maja. Oslavy osem-
desiateho vyrocia sa v prvomajovy den zac¢nl
o desiatej hodine a su pristupné pre Siroku
verejnost. Kazdého, kto este nezazil podobnu
gastronomick $ou a chce ju vychutnat, bude
zaujimat, ktoré maso z pe¢eného vola je najlep-
Sie. To prvé orezané zvrchu, alebo az posledné
od kosti? A ako ho budd podavat? Odpovede
sa dozviete priamo na mieste. Spoloensky
program je pripraveny tak, aby uspokojil deti
aj dospelych. Na malych nezbednikov ¢aka
nafukovacie mestecko, kuzelnik a kreativne
dielne. Dospelych divakov hotel potesi gastro-
nomickymi Specialitami, slovenskymi rekordmi
a hviezdou hudobného programu bude Michal
David.
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www.hotelzochovachata.sk



